Raesokerit

Raesokeri Kova 1400
Raesokeri Kova 2000
Raesokeri Kova 3000
Raesokeri Rapea 3000
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Tuoteominaisuudet

Suuria, valkoisia, puristettuja, murskattuja ja seulottuja
sokerirakeita.

Kovia sokerituotteita, paitsi huokoisempi Raesokeri
Rapea 3000, jossa pienen pienet sokerikiteet ovat nakyvissa
rakeen pinnalla.

Tuotteiden keskiraekoko vaihtelee 1400 ja 3000 pm:n valilla.

Kaksi eri kovuusastetta — kova ja rapea laatu — maaraytyvat
valmistustavan mukaan.

Kovat raesokerit kestavat paremmin kosteutta.

Raesokeri Rapea 3000 on suutuntumaltaan pehmeampi kuin
kovemmat raesokerilaadut, jotka liukenevat suussa hitaammin.



Kaytto

Tuotekehitys

Leivonnaisten ja makeisten koristelu.

Raesokeri 3000:ta kdytetaan paaasiassa suurten
leivonnaisten koristeluun.

Raesokeri 1400 sopii paremmin pienten leivonnaisten,
kuten pikkuleipien, pinnalle.

Raesokereita varjaamalla ja maustamalla voidaan
valmistaa strosselia esimerkiksi jaatelon koristeluun.

Raesokereita voidaan kdyttaa myos makeisten ja
leivonnaisten tdytteiden rapeuttajana tai osittain
liukenemattomana “yllatyksena” leivonnaisen sisalla.

Edut eri sovelluksissa

Suomen Sokeri Oy on osa pohjoismaista Nordic Sugaria
ja tarjoaa monipuolisen sokerituotevalikoiman kayttotar-
koituksen mukaan. Kaytettavissamme on tietoa sokerin
ominaisuuksista eri sovelluksissa myds, kun tavoitteena on
kehittda asiakkaan tarpeet tayttavia uusia sokerituotteita
tai sokeria sisaltavia puolivalmisteita.

Edut tuotannossa

e Raesokerit eivat sula normaalissa paistolampétilassa.
Kovat raesokerilaadut kestdvat leipomista ja pakasta-
mista paremmin kuin Raesokeri Rapea 3000.

e Kestdvat koneellista kasittelya.

e Eivat polya.

Erilaiset raesokerit antavat leipomo- ja konditoriatuot-
teille uudenlaista ilmetta.

Raesokerit sopivat seka tuoreiden leipomotuotteiden
ettd pakaste- ja bake off -tuotteiden koristeluun.

Raesokeri Rapea 3000:n pienimmat rakeet sulavat
paistettaessa, mika lisaa niiden tarttuvuutta tuotteen
pinnalle seka ulkonaon kiiltoa.

Kovat raesokerit sdilyttavat valkoisuutensa pakatuissa
tuotteissa paremmin kuin Raesokeri Rapea 3000.

ofo

e Helposti juoksevia.

Kasittelyohjeet

e Sailytys: tasainen lampdtila (ei alle +10 °C), suhteellinen
kosteus 40-65 % paakkuuntumisen estamiseksi.

e Valta sailyttamista yhdessa voimakkaasti tuoksuvien
tuotteiden kanssa.
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Raesokeri Kova 1400 0,1 25 1400 800 -2 000 0,78
Raesokeri Kova 2000 0,1 25 2 000 1000 -3 000 0,78
Raesokeri Kova 3000 0,1 25 3 000 2000 -4 000 0,80
Raesokeri Rapea 3000 0,25 25 2 600 2000 -3 500 0,65

Taulukon arvot ovat ohjearvoja.
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