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Torr Fondant

Torr Fondant
Torr Rod Fondant

Produktegenskaper
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glasyr genom tillsats av endast vatten.

e Mycket liten partikelstorlek, cirka 10 pm, vilket ger
en len och mjuk munkéansla.



Anvandningsomraden

Produktutveckling

e Anvénds som glasyr pa bakverk, sasom mazariner,
munkar och tartor.

e Anvands som fyllning i bakverk, t ex kex och konfektyr,
t ex chokladpraliner.

e Kan anvandas i kombination med smak- och farg-
givande @mnen, sasom kakao-, lakrits-, bar- eller
fruktpulver.

e Fondant blandat med vegetabiliskt fett och lecitin
ger en fettglasyr som &r mer hallbar i forpackningen
bade vid rumstemperatur och som fryst.

Produktfordelar i applikationen

e Den lilla partikelstorleken ger sockerglasyren en
vacker glans.

e Torr Fondant ger bakverken vitare farg an glasyr
av florsocker.

e Torr Rod Fondant ger bakverken en vacker farg.
e Ger bakverken snabbt en torr, slat yta.

e Glasyr tillverkad av Fondant héller sig mer mjuk under
ytskiktet jamfort med glasyr tillverkad av Florsocker.

Nordic Sugar arbetar kontinuerligt for att forbattra pro-
dukternas kvalitet och anvdndning. Manga kunder véander
sig till oss redan pa ett tidigt stadium for att fa hjélp med
att utveckla och anpassa sockerprodukter. Vi utvecklar
ocksa skraddarsydda produkter sa som blandningar dér
sockerprodukter kombineras med andra sdtningsmedel
och livsmedelsingredienser.

Produktfordelar i produktionen

¢ Vid anvandning behodver endast vatten tillsattas.

e Tillverkning av glasyren ar snabb, eftersom det inte
behovs kokning, kylning samt bearbetning som for
vatfondant.

e Fondant ger en glasyr med jamn kvalitet.

e Produkterna ar lattarbetade och smidiga att anvanda.

Hanteringsinstruktion

e Lagras vid jamn temperatur, ej under 10 °C, och vid
en relativ fuktighet mellan 40 och 65 % for att undvika
klumpbildning.

e Pallarna far ej staplas.

e Lagras €] tillsammans med starkt luktande produkter.
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Torr Fondant 92 0,7 max 15 0,33 nej socker, glukossirap
Torr Rod Fondant 92 0,7 max 15 0,33 nej socker, glukossirap, livsmedelsfarg (Carmin/E120)

Tabellens vérden ar riktvarden. For dekorering av produkter se aven produktinformationsbladen om Dekorationssocker och Florsocker.
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