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Strosocker

Strosocker 500

Produktegenskaper

e Genomskinliga, vita kristaller med en genomsnittlig
storlek pa 500 um.

e Utvunnet ur sockerbeta.

e Socker av EU2 - kvalitet som benamnes vitt socker eller
socker enligt “Sockerdirektivet” 2001/111/EG.

e Ren sot smak av sackaros och fungerar som referens till
andra sockerarter och sétningsprodukter.

e Tillfor séthet och ménga andra funktionella egenskaper
i livsmedelsprodukter. Se tabell.



EU-kategorier: Enligt europeisk standard delas socker in i kategorierna EU1, EU2, EU3 och EU4
utifran olika kvalitetsparametrar sasom polaisation, farg, vatten och invertsocker.

Anvandningsomraden

* Anvands till de flesta applikationer inom livsmedels-
industrin och ar den vanligaste forekommande bulk-
sockerprodukten.

e Socker fungerar som substrat i fermentationsprocesser.

Produktfordelar i applikationen

e Socker framhaver funktionella egenskaper i livsmedel,
sasom smak, farg, textur och utseende.

e Socker ger bulkeffekt i livsmedelsprodukter.

e Socker ger okad fargstabilitet i frukt- och barprodukter
samt hammar nedbrytningen av C-vitamin.

e Socker i héga koncentrationer fungerar konserverande
och forhindrar darmed tillvéxt av mikroorganismer.

e Socker deltar i bildandet av farg och arom vid upp-
varmning av livsmedel.

e Socker sanker fryspunkten och hojer kokpunkten.

Sockrets funktionella egenskaper i olika applikationer

Produktutveckling

Nordic Sugar arbetar kontinuerligt for att forbattra pro-
dukternas kvalitet och anvdndning. Manga kunder véander
sig till oss redan pa ett tidigt stadium for att fa hjélp med
att utveckla och anpassa sockerprodukter. Vi utvecklar
ocksa skraddarsydda produkter sa som blandningar dar
sockerprodukter kombineras med andra s6tningsmedel
och livsmedelsingredienser.

Hanteringsinstruktion

e Lagras vid jamn temperatur, ej under 10 °C, och vid
en relativ fuktighet mellan 40 och 65 % for att undvika
klumpbildning.

e Lagras ej tillsammans med starkt luktande produkter.

Sétma Smak/arom Volym

Textur

Fryspunkts-
sankning

Fuktighets-

Hallbarhet bevarande

Jasning Farg

Drycker

Inldggningar

Sylt/marmelad

Saser/dressingar

Konfektyr

Mejeriprodukter

Bageriprodukter

Lakemedel/non-food
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Strosocker 500 min 99,7 max 0,05
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max 0,02 max 0,04 10-20 0,85

Tabellens varden ar riktvarden. For information om socker med mindre och snavare kristallstorleksspridning ,

se produktinformationsbladet om Fraktionssocker.
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