Sackaroslosningar

Ekologiskt Flytande Socker 62 %

Sockerlosning 65 %
Sockerldsning 67 %
SFL 16sning 65 %

Ekologiskt Flytande Socker 65 %
Ekologiskt Flytande Socker 67 %

Produktegenskaper
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Vattenlésningar av sackaros i olika kvaliteter. Fardigt att
anvanda.

Siffran i produktnamnet anger sackarosldsningens
torrsubstanshalt.

Sackaroslosningarna uppfyller héga krav gallande
mikrobiell kvalitet.

Sockerldsning 65 % och Sockerldsning 67 % ar
transparenta och farglosa med neutral s6t smak utan
bismaker eller avvikande lukt. De innehaller inga
flockbildande substanser.

SFL I6sning 65 % och Ekologiskt Flytande Socker 62 %,
65 % och 67 % har mer farg och smak.

Sackaroslosningar levereras vid olika temperaturer,
bade varmda och kylda.




Produktutveckling

Nordic Sugar arbetar kontinuerligt for att forbattra pro-
dukternas kvalitet och anvdndning. Manga kunder véander
sig till oss redan pa ett tidigt stadium for att fa hjélp med
att utveckla och anpassa sockerprodukter. Vi utvecklar
ocksa skraddarsydda produkter s som blandningar dar
sockerprodukter kombineras med andra s6tningsmedel
och livsmedelsingredienser.

Anvandningsomraden

. Produktfordelar i produktionen
¢ Sackaroslosningarna reducerar antalet processteg

i produktionen och lampar sig bast till tillverkning av * Jamfort med torrt socker ger flytande socker férre pro-
livsmedel som innehéller vatten. cessteg, mer automatiserad hantering och ett antal
ytterligare fordelar t ex jamn kvalitet, minskat svinn,
forbattrad arbetsmiljo och slopad emballagehantering.

e Anvands framst inom laskindustrin, men ocksa vid

produktion av glass, mejeri- och kolonialvaror.
e Olika torrsubstanshalter och olika leveranstemperaturer

e Sockerlosning 65 % och Sockerldsning 67 % som inte kan spara energi och tid i produktionsprocessen.

innehaller nagra flockbildande substanser, lampar sig
for drycker som kréver extra hog kvalitet. e Sackaroslosningarna ar filtrerade och pastoriserade.

e SFL 16sning 65 % anvands till produkter som har egen
smak och farg, sasom marmelad, sylt, gronsaksinlagg-

. . Hanteringsinstruktion
ningar, saser, ketchup och senap.

. . . - . e Hallbarhetstiden ar begransad, se tabell.
e Sackaroslosningar kan dven anvandas till icke livs-

medelsapplikationer sdsom substrat vid industriell ¢ Vid bulkhantering rekommenderas tva lagringstankar

fermentering. dér ny leverans fylls pa i nydiskad tank. Ny 16sning ska
aldrig tappas i lagrad 16sning, om inte tanken ar under
kontinuerlig mikrobiell kontroll.

Produktférdelar i applikationen e Lagras i minst rumstemperatur, da ligre temperatur

e Sackaroslosning ger slutprodukter med jamn kvalitet. medfor risk for kristallisering. Lagringstemperatur over
50 °C bor undvikas, da det finns risk for fargbildning.

e Ekologiskt Flytande Socker 62 %, 65 % och 67 %

lampar sig fér produktion av ekologiska drycker och ¢ Lagringstanken bor ha ventilation (filtrerad luft blases
i andra ekologiska tillimpningar. in) for att undvika kondensbildning och mikrobiella
problem.

Mikrobiella varden, max CFU/10 g D.S.E*
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Produktfakta sac? oo 20 20 pal 0@ yast oo
Sockerlosning 65 % 65 max 25 1,32 150 2 veckor 200 10 10
Sockerlosning 67 % 67 max 25 1,33 230 3 veckor 200 10 10
SFL 16sning 65 % 65 max 75 1,32 150 2 veckor 200 10 10
Ekologiskt Flytande Socker 62 % 62 max 80 1,30 120 1 vecka 200 10 10
Ekologiskt Flytande Socker 65 % 65 max 80 1,32 150 2 veckor 200 10 10
Ekologiskt Flytande Socker 67 % 67 max 80 1,33 230 3 veckor 200 10 10

* D.S.E = Dry Sugar Equivalent, (baserat pa torrt socker)
Tabellens varden éar riktvarden. Vill du veta mer om andra flytande produkter med hogre torrsubstanshalt, se produktinformationsbladen om
Flytande Invertsocker, Sirap och Ekologiskt socker.
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