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S aC ka rOS p rOd U kte r med extra hog kvalitet

Strosocker EUT 500 Strosocker EU1 Extra 500
Fraktionssocker EUT 230 Fraktionssocker EU1T 390
Sockerlosning 65 % Sockerlosning 67 %
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PR BT Produktegenskaper
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5 ft f;fﬁr‘;l'-l o e Torra och flytande sockerprodukter som uppfyller h6ga
e Tn i kvalitetskrav.

e Tva strosockerprodukter med en medelkristallstorlek
pa 500 pym av EU1-kvalitet.

e Tva siktade produkter med medelkristallstorlek pa
230 pm respektive 390 pm av EU1-kvalitet.

e Tva lésningar av sackaros med en torrsubstanshalt
pa 65 % respektive 67 %. Sackaroslésningarna ar farg-
I6sa, transparenta och mycket rena utan flockbildande
substanser.

¢ De tva sackarosldsningarna uppfyller hoga krav gallande
mikrobiell kvalitet.



EU-kategorier: Enligt europeisk standard delas socker in i kategorierna EU1, EU2, EU3 och EU4
utifran olika kvalitetsparametrar, sdsom polarisation, farg, aska, vatten och invertsocker.

Anvandningsomraden

Anvénds nar det stalls hoga krav pa renhet och trans-
parens i exempelvis drycker, konfektyr och essenser.

Anvands utan risk for flockbildning och grumlighet

i slutprodukter med hog sockerhalt, stort fruktjuice-
innehall, cider med hog alkoholhalt och essenser som
blandas med alkohol.

Produktfordelar i applikationen

Sackarosprodukterna gar att anvanda utan risk for
flockbildning.

Den hoga vattenkvaliteten i sackaroslosningarna ger
forbattrad smakprofil.

Fraktionsprodukterna kan vara en fordel i torrbland-
ningar for att motverka separation.

att utveckla och anpassa sockerprodukter. Vi utvecklar
ocksa skraddarsydda produkter sa som blandningar dar
sockerprodukter kombineras med andra sotningsmedel
och livsmedelsingredienser.

Produktfordelar i produktionen

e Anvandning av sackarosldsningar ger smidigare
hantering och farre processteg.

e Sackaroslosningarna ar fardiga att anvanda direkt.
e Sackaroslosningarna ér filtrerade och pastoriserade.

¢ Olika kristallstorlekar kan véljas beroende pa
applikation.

Hanteringsinstruktion

e Torra produkter lagras vid jamn temperatur, dock ej

under 10 °C, och vid en relativ fuktighet mellan 40 och

65 % for att undvika klumpbildning.
e Lagras ej tillsammans med starkt luktande produkter.

¢ Sackaroslosningarnas hallbarhet, se tabell. Lagras
i rumstemperatur, lagre temperatur medfor risk for
kristallisering. Lagringstemperatur 6ver 50 °C medfor
risk for fargbildning.

¢ Ny leverans av sackaroslosning fylls pa i nydiskad tank.
Ny l0sning ska aldrig tappas i lagrad |6sning, om inte

Produktutveckling tanken ar under kontinuerlig mikrobiell kontroll.

Nordic Sugar arbetar kontinuerligt for att forbattra pro- ¢ Lagringstanken bor ha ventilation (filtrerad luft blases
dukternas kvalitet och anvandning. Manga kunder vander in) for att undvika kondensbildning och mikrobiella

sig till oss redan pa ett tidigt stadium for att fa hjalp med problem.
Mikrobiella varden, max CFU/10 g
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Produktfakta s Fardr 20 ¢ 20 ¢ wale \(\“eﬁS poe® To® yos© o9
Strosocker EUT 500 min 99,9 max 10 0,85 - 2ar max 0,04 max 0,01 200 10 10
Strésocker EUT Extra 500 min 99,9 max 10 0,85 - 2ar max 0,04 max 0,01 200 10 10
Fraktionssocker EU1 230 min 99,9 max 25 0,86 - 6 manader ™* max 0,02 max 0,02 200 10 10
Fraktionssocker EU1 390 min 99,9 max 25 0,86 - 6 manader ™~ max 0,02 max 0,02 200 10 10
Sockerlésning 65 % 65+0,5 max 25 1,32 150 max 2 veckor  max 0,15 max 0,01 200~ 10 10"
Sockerlésning 67 % 67+0,5 max25 1,33 230 max 3 veckor max 0,15 max 0,01 200 " 10" 10"

* Baserat pa torrt socker
** Rekommenderad hallbarhet fran leveransdatum.
Tabellens vérden é&r riktvarden. Mer information finns i produktinformationsbladen om Sackaroslésningar och Fraktionssocker.
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