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Parlsocker

Parlsocker Mini 1400
Parlsocker Midi 2000
Parlsocker Maxi 3000
Parlsocker Crispy 3000
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Produktegenskaper
I + e Socker som pressats samman, krossats och siktats
till stora vita partiklar, med olika partikelstorlekar.
e Produkterna ar harda med undantag for Parlsocker

Crispy 3000 som ar en mer pords produkt med
synliga sockerkristaller.
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Partikelstorleken @r mellan 1 400 och 3 000 pm
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Tillverkas pa tva olika satt — hard och mjuk
kompaktering.

¢ Det harda parlsockret tal mer fukt.

e Parlsocker Crispy 3000 ger en mjukare munkansla.
Det harda parlsockret |6ser sig langsammare.



Anvandningsomraden

Produktutveckling

Anvands framst for dekorering av bakverk och
konfektyr.

Parlsocker Maxi 3000 anvands foretradesvis vid
dekorering av storre bakverk.

Parlsocker Mini 1400 anvands foretradesvis vid
dekorering av mindre bakverk, exempelvis smakakor.

Kan fargas och smaksattas till strésselprodukt for
t ex dekoration av glass.

Parlsocker kan ocksa anvandas i konfektyr- och
bagerifyliningar for att fa dem krispiga eller som en
overraskning inbakad i bakverket.

Produktfordelar i applikationen

Fornyar bakverkets utseende.

Klarar att ligga pa farskt nybakat bakverk, frysta bakverk
sa val som bakeoff produkter.

De minsta partiklarna i Parlsocker Crispy 3000 smalter
under graddning och ger en forbattrad glans.

De harda parlsockerprodukterna bibehaller vitheten
battre pa paketerade bakverk an Parlsocker Crispy 3000.

Nordic Sugar arbetar kontinuerligt for att forbattra pro-

dukternas kvalitet och anvdndning. Méanga kunder vander
sig till oss redan pa ett tidigt stadium for att fa hjalp med

att utveckla och anpassa sockerprodukter. Vi utvecklar
ocksa skraddarsydda produkter sa som blandningar dar
sockerprodukter kombineras med andra s6tningsmedel
och livsmedelsingredienser.

Produktfordelar i produktionen

e Smalter ej vid normal bakningsvarme. Det héarda
parlsockret tal bakning och frysning battre an
Parlsocker Crispy 3000.

e Tal maskinell hantering.
e Dammar ej.

e Rinner latt.

Hanteringsinstruktion

e lagras i jamn temperatur, dock ej under +10 °C, och
vid en relativ fuktighet mellan 40 och 65 % for att
undvika klumpbildning.

* Lagras ej tillsammans med starkt luktande produkter.
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roduktfakta
Parlsocker Mini 1400 0,1 25 1400 800 - 2 000 0,78
Pérlsocker Midi 2000 0,1 25 2 000 1000 - 3 000 0,78
Parlsocker Maxi 3000 0,1 25 3 000 2 000 -4 000 0,80
Parlsocker Crispy 3000 0,25 25 2 600 2000 - 3 500 0,65
Tabellens vérden ér riktvarden.
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