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Farinsocker

Torrt Farinsocker

Farinsocker

Produktegenskaper

¢ Brunt socker med aromatisk lukt och smak.
e Bestar av socker och rorsockersirap.
e Finns i bade fuktig och torr variant.

e Torrt Farinsocker &r fririnnande genom att maltodextrin
tillsatts som klumpfoérebyggande medel.

e Farinsocker har mer aromatisk smak an Torrt
Farinsocker.



Produktutveckling

Nordic Sugar arbetar kontinuerligt for att forbattra pro-
dukternas kvalitet och anvéndning. Manga kunder vander
sig till oss redan pa ett tidigt stadium for att fa hjélp med
att utveckla och anpassa sockerprodukter. Vi utvecklar
ocksé skraddarsydda produkter s& som blandningar dar
sockerprodukter kombineras med andra sétningsmedel
och livsmedelsingredienser

Anvandningsomraden

e Smak- och farggivare i bakverk, drycker, dressingar, Produktférdelar i produktionen
marinader, saser, musli, desserter, glass och vending- e Farinsocker dammar ej.
produkter.

e Torrt Farinsocker ar fririnnande, vilket gor det latt
e Anvands i bakverk som kaffebrod, smakakor och att hantera och dosera.

mjuka kakor.
e Torrt Farinsocker blir ej hart vid lagring.
e Anvénds ocksé i konfektyr som fudge och lakrits.
e Torrt Farinsocker blandas utan risk for klumpbildning
e Anvands som fyllning i bakverk och konfektyr i torrblandade slutprodukter.

(ger en krispig struktur).

. . L Hanteringsinstruktion
Produktfordelar i applikationen

e Farinsocker ska forvaras i forsluten forpackning i jamn
rumstemperatur vid en relativ fuktighet pa 60 till 70 %
o Tillfor farg. for att undvika klumpbildning.

e Ger aromatisk och fyllig smak.

e Torrt Farinsocker ska forvaras i jamn rumstemperatur
vid en relativ fuktighet pa 40 till 65 % for att undvika

klumpbildning.
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Torrt Farinsocker 88 1,9 20 000 0,45 -0,55 Maltodextrin 11 0,8 max 10 20 000 1000 1 000
Farinsocker 95 1,8 10500-14000 0,50 - 0,60 = - 08 max 10 500 50 50

Tabellens vérden &r riktvarden.

.“\é NordicSugar

Member of Nordzucker Group

Nordic Sugar AB | 205 04 Malmé , Sweden | Phone +46 40 53 70 00 | Fax +46 40 43 67 17
e-mail sugarindustry.se@nordicsugar.com | www.nordicsugar.com

Okt-09



