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Sirupas

Baltasis, Geltonasis, Rudasis, Tamsus Rudasis ir Juodasis sirupas

Baltasis, Geltonasis, Rudasis, Tamsus Rudasis ir Juodasis Kepiniy sirupas
Auksaspalvis, ,Talous” ir ,,Leipomo“ cukraus sirupas
Maistinis sirupas

Geltonasis ir Tamsiai Rudas Ekologiskas sirupas

Produkto savybés

* Sirupas — tai didelés koncentracijos (80% sausy medziagy) i$
dalies invertuoto cukraus tirpalas iS sacharozés, gliukozés ir
fruktozés. Sitlomas platus spalvy ir skonio pasirinkimas.

e Necukrinés medZiagos (mineralinés druskos ir organiniai pluostai),
kuriy yra nerafinuotame cukruje, jtakoja sirupo spalva ir skonj.

* Kuo tamsesnis sirupas, tuo sodresnis skonis ir natiralesné spalva.

e Visi sirupai yra invertuojami j 60% sausy medziagy naudojant
ragstis ir fermentus.

* Kepiniy sirupuose yra didesnis cukriniy runkeliy cukraus sirupo
kiekis nei kituose sirupuose.

e Dél skirtingo cukraus skilimo produkty santykio sirupas nesikristali-
zuoja.

» Didelis sausos medZiagos kiekis pailgina produkto laikymo terming.



Naudojimas

* Naudojami daZniausiai kepiniams, pvz., paprastai duonai,
saldZiajai duonai, sausainiams ir imbieriniams sausainiams.

» Taip pat naudojami konditerijos gaminiams, pvz., saldyme-
dZiy, pieniniams saldainiams, irisams ir karamelei, ledams,
pieno produktams ir desertams, marinatams, padazams.

Gaminio naudojimo pranaSumai

e Sirupas labai gerai jungiasi su vandeniu, todél kepiniuose
islieka drégmeé.

e Sirupo spalva ir skoniu galima keisti gaminio skonj.

e Sirupas gali i$ dalies pakeisti sausa cukry kaip konserva-
vimo priemone ir taip sumaZinti vandens aktyvuma.

e Maistinius sirupus ir tamsius sirupus galima naudoti
maZzais kiekiais ir taip pakeisti gaminio skonj ir spalva.

Produkto tobulinimas

»Nordic Sugar” deda visas pastangas, kad pagerinty produk-
ty kokybe ir jy naudojimo galimybes. Daug klienty kreipiasi j
mus, kai produktas dar tik yra kuriamas, kad padéty pagerinti
ir pritaikyti cukraus produkty panaudojima. Taip pat pagal
uzsakymus gaminame cukraus misinius su kitais saldikliais ir
maisto priedus.

Pranasumai naudojant gamyboje

e Skirtingy cukraus rasiy ir mineraliniy drusky deriniai
tamsiame sirupe maZina kristalizavimosi rizika.

 Sirupas turi teigiama poveikj teSlos ragimui ir skoniui.

» Didelis sausos medZiagos kiekis pailgina produkty
vartojimo laika ir geriau nei gryni sacharozés tirpalai
pagerina klampuma.

Laikymo salygos

¢ Laikykite kambario temperattros aplinkoje, nes Zemoje
temperatdroje tirpalas gali kristalizuotis. Per ilgai laikomi
aukstoje temperatlroje sirupai gali pakeisti spalva.
Nelaikykite produkty aukstesnéje nei 50 °C temperataroje.

* Temperatlros svyravimas gali sukelti kondensavimasi ir
sumazinti mikrobiologinj stabiluma.

» Darbo jrankiai turi bati pagaminti iS rigstims atsparios
medZiagos.
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Baltasis sirupas 34 22 24 70 0,1 7 200 370 1,41
Baltasis kepiniy sirupas 33 23 24 150 0,2 7 200 370 1,41
Geltonasis sirupas 34 21 23 1300 1,5 7 500 380 1,41
Geltonasis kepiniy sirupas 33 20 22 4 000 2,5 7 500 380 1,41
Rudasis sirupas 32 22 23 9 500 2 7 800 400 1,41
Rudasis kepiniy sirupas 30 21 23 20 000 4 7 800 400 1,41
Tamsiai rudas sirupas 32 20 22 33 000 5 8 800 480 1,41
Tamsiai rudas kepiniy sirupas 29 19 20 45 000 6 8 800 480 1,41
Juodasis sirupas 31 17 18 85 000 8 14 000 660 1,41
Juodasis kepiniy sirupas 27 19 19 80 000 8 11 000 570 1,41
Auksaspalvis cukraus 26 24 25 850 0,1 2 400 170 1,39
,Talous” cukraus sirupas 29 22 22 11 000 1,0 10 800 450 1,41
,Leipomo* cukraus sirupas 28 21 20 33000 2,7 8 500 380 1,41
Maistinis sirupas 37 9 10 nuo 50 000 8,1 12 500 650 1,41
Geltonasis ekologiskas sirupas 32 23 24 1300 1,4 7 500 380 1,42
Tamsiai rudas ekologiskas sirupas 33 20 20 45 000 iki 4 8 800 480 1,41

Lentelés duomenys indikaciniai.
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