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Sijotas cukrus ES1 390

Sijotas cukrus 250-400

Produkto savybés

|vairaus dydZio kristaly sijotas cukrus naudojamas
daugelyje sri¢iy. Kad sausi misiniai baty vientisi svarbu
pasirinkti tinkama kristaly dyd;.

Siekiant uZtikrinti naudojimo pranasuma ten, kur cukraus
dulkés vengtinos, dviejy produkty (250-400 ir ES1 390)
iSsijoti smulkas kristalai.

Du produktai yra ES1 kokybés (EST 230 ir ES1 390,
kur skaiciai nurodo vidutinj kristaly dydj).

Vienodas ES1 390 kristaly dydis uztikrina tolyguma, pvz.,
puosiant pavirsiy.

Vienodas kristaly dydis suteikia trapiems kepiniams
ypatingo traskumo.

Sijoto cukraus produkty tankis yra nuo 0,8 iki 0,9 kg/I.



Sijoto cukraus produktai pagaminti i$ sijoto cukraus. Sijojant yra pasalinamas cukrus, kuris pasilieka ant tinklelio arba pro jj prabyra.
Skaicius prie produkto pavadinimo nurodo tinklelio akuciy dydj um.
PavyzdZziui, Sijotas cukrus <400 yra sijojamas per 400 um tinklelj, kad bty pasalinti mazesni negu 400 pm kristalai.

Naudojimas Tirpumas esant skirtingoms temperattiroms

e Naudojamas sausuose prieskoniy, padaZy, sriuby,

deserty ir gérimy misiniuose. Tirpumo %
100

* Taip pat naudojamas kepiniy ir kity konditerijos
gaminiy pavirsiui puosti bei barstyti. 80

» Tinka kepiniams, kuriems reikalingi smulkds kristalai. 60

40

Gaminio naudojimo pranasumai 20
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* Suteikia gaminiams tolygumo. 0 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60 65 70 75 80 85 90
Tirpimo laikas sekundémis esant 5° C temperatirai

e Dél tinkamo kristaly dydZio sumazéja sausy misiniy

ir skystj kaupianciy gaminiy suskeldéjimo rizika. Tirpumo %
100

e Kristaly dydis turi jtakos kepiniy struktarai. %

e Gérimy milteliai greiciau tirpsta. 60
40

Produkto tobulinimas
20

»Nordic Sugar“ deda visas pastangas, kad pagerinty pro- o

dukty kokybe ir jy naudojimo galimybes. Daug klienty O O 20 s 0 A e o et B
Irpimo laikas sekundemis esan emperatural

kreipiasi j mus, kai produktas dar tik yra kuriamas, kad ’ ¥

det intii itaikvti k dukt doii Cukrus 500  m— Sijotas cukrus <315 m—
pade L! pagerintiir ptl alkyt cu rau.s produkty panal.onu- Sijotas cukrus ES1 230 e Sijotas cukrus <400  m—
ma. Taip pat pagal uZsakymus gaminame cukraus misi-
nius su kitais saldikliais ir maisto priedus.

Pranasumai naudojant gamyboje Kristaly dydzio apzvalga

e MaZina sausy misiniy suskeldéjima.

e MaZina dulkiy susidaryma (taikoma sijoto cukraus
gaminiams, i$ kuriy smulkiausi kristalai i3sijoti).

Laikymo salygos

¢ Laikykite pastovios, ne maZesnés nei +10° C tempera-
tdros ir 40—65% santykinés drégmés aplinkoje, kad

cukrus nesikristalizuoty. T T
o . o . 0 100 200 300 400 500 600 700 800 900
¢ Nelaikykite kartu su stipry kvapa turinciais produktais.
B EUT 390 B 250-400 m <315
e Smulkiausius kristalus smarkiai veikia drégmé. B EUT 230 m <250 m <400

Remiantis tarptautiniais standartais, atsizvelgiant j skirtingus kokybés parametrus, cukrus skirstomas j kategorijas ES1, ES2 ir ES3.
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