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Ypac¢ smulkis cukraus milteliai TCP

Produkto savybeés

e Smulkiai sumaltas cukrus, kuriame yra biruma uZztikri-
nanciy medziagy, tokiy kaip bulviy krakmolas (BK)
ar trikalcio fosfatas (TCP).

e |vairus daleliy dydis. Vidutinis daleliy dydis yra apie
20 pm.

e Ypac smulkiy cukraus milteliy TCP daleliy dydis yra
10 um, tai suteikia jiems Svelnesnj skonj naudojant
idarams ar glajui.

e Stambiy cukraus milteliy daleliy dydis yra 30 pm.

» Dekoratyvinis cukrus, kurio vidutinis daleliy dydis
100 pym, yra padengtas riebalais, todél jis atsparesnis
drégmei ir Salciui.



Produkto tobulinimas

»Nordic Sugar“ deda visas pastangas, kad pagerinty pro-
dukty kokybe ir ju naudojimo galimybes. Daug klienty
kreipiasi j mus, kai produktas dar tik yra kuriamas, kad
padéty pagerinti ir pritaikyti cukraus produkty panaudoji-
ma. Taip pat pagal uZsakymus gaminame cukraus misi-
nius su kitais saldikliais ir maisto priedus.

Naudojimas

Pranasumai naudojant gamyboje

* Cukraus milteliai daZniausiai naudojami sausainiy « Cukraus milteliai yra tarpinis gamybos proceso pro-
idarams, Sokoladui, saldymedZiy saldainiams ir irisams. duktas. Dél biruma uztikrinanéiy medziagy cukraus

* Taip pat naudojami kepiniy glajui ar tiesiog barstomi miltelius paprasciau naudoti, jie geriau byra.
ant konditerijos gaminiy. * Dekoratyvinius cukraus miltelius galima naudoti kepi-

« Naudojami gaminant zefyrus, marcipanus ir kepinius, niams, kuriy paviriaus temperatira nevirsija 30-40° C.
tokius kaip merengas, pyragaicius, pyragélius.  Dekoratyviniai cukraus milteliai puikiai byra ir nedulka

 Cukraus milteliai naudojami kaip kristalizavimasi del juos dengiancio krakmolo ar riebaly.

kelianti medZiaga konditerijos gaminiams, tokiems

kaip karamelé.
Laikymo salygos

» Ekologisko cukraus milteliai naudojami gaminant
ekologiskus kepinius ir kitus ekologidkus produktus. ¢ Laikykite 20-22° C temperaturos ir 40-65% santykinés

o . L o drégmés aplinkoje, kad cukrus nesikristalizuoty.
* Dekoratyviniai cukraus milteliai daZniausiai naudojami

kepiniams, pvz., bandeléms, puosti. * Nelaikykite kartu su stipry kvapa turinciais produktais.

Gaminio naudojimo pranadumai

e Jvairios biruma uZztikrinanc¢ios medZziagos naudojamos
ivairiems gaminiams.
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Cukraus milteliai 99,8 0,05 — — 0,65 néra
Cukraus milteliai BK 98 0,4 bulviy krakmolas 2 0,65 néra
Cukraus milteliai TCP 98 0,4 TCP E 341 2 0,65 néra
Ypac smulkas cukraus milteliai TCP 98,5 0,15 TCP E 341 1,5 0,39 néra
Stambds cukraus milteliai BK 98 0,4 bulviy krakmolas 2 0,55-0,6 néra
Dekoratyviniai cukraus milteliai 87 0,7 kukurtizy krakmolas 8 0,63 néra
Ekologiski cukraus milteliai BK 98 0,4 bulviy krakmolas 2 0,65 néra

Duomenys lenteléje yra indikaciniai. Norédami daugiau suZinoti apie Ypa¢ smulkius cukraus miltelius, kuriy granulés mazesnés nei 10 ym,
skaitykite informacinj lankstuka ,,Glajinis cukrus”. Daugiau apie drégmei atspary cukry skaitykite informaciniame lankstinuke ,, Dekoratyvinis cukrus®.
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