..‘\5 NordicSugar

Member of Nordzucker Group

Dekoratyvinis cukrus

Dekoratyvinis cukrus 390
Dekoratyvinis cukrus 540
Dekoratyviniai cukraus milteliai

Dekoratyvinis perlinis cukrus 2000

Produkto savybés

* Cukraus kristalai arba cukraus milteliai padengti augaliniais
riebalais arba krakmolu.

* Perlinis cukrus padengtas augaliniais riebalais. Pazangus
dengimo procesas uZtikrina tvirta ir tolygy riebaly sluoksnj.

 Tai yra patvaresné puosimo priemoné nei paprastas cukrus,
taip pat tinka puosti ilgai laikomus produktus.

* Riebaly sluoksnis pailgina produkto laikymo terming aplin-
koje, kur dél temperatiiros svyravimo susidaro drégmé.

| Dekoratyvinio cukraus sudétj nejeina nesociosios riebaly
ragstys.

* Dekoratyvinis cukrus yra tokio baltumo, kaip ir granuliuotas
cukrus.




Naudojimas

* Dekoratyviniai cukraus milteliai naudojami daniSkiems
pyragams, 3veicariskiems vyniotiniams ir tortams
puosti.

e Dekoratyvinis cukrus dazniausiai naudojamas spurgoms
ir SveicariSkiems vyniotiniams puosti.

» Dekoratyvinis perlinis cukrus naudojamas vanilinéms
bandeléms, daniskiems pyragams, SveicariSkiems
vyniotiniams ir tortams puosti.

* Visos dekoratyvinio cukraus rasys puikiai tinka
konditerijos gaminiams puosti.

Gaminio naudojimo pranadumai

Produkto tobulinimas

»Nordic Sugar“ deda visas pastangas, kad pagerinty pro-
dukty kokybe ir ju naudojimo galimybes. Daug klienty
kreipiasi j mus, kai produktas dar tik yra kuriamas, kad
padéty pagerinti ir pritaikyti cukraus produkty panaudoji-
ma. Taip pat pagal uZsakymus gaminame cukraus misi-
nius su kitais saldikliais ir maisto priedus.

Pranasumai naudojant gamyboje

e Dekoratyvinio cukraus gaminius lengva naudoti.

e Dekoratyviniai cukraus milteliai maZiau dulka uz
paprastus cukraus miltelius.

e Dekoratyvinio cukraus gaminius galima paskirstyti
automatiniais dozatoriais.

» Dekoratyvinj perlinj cukry galima naudoti kepiniams,
kuriy pavirsiaus temperatdra nevirsija 50° C. Geriausiy
rezultaty pasieksite, jei prieS puoSdami kepinius leisite
jiems 3iek tiek atvesti.

Laikymo salygos

* Augaliniy riebaly ir krakmolo sluoksnis pagerina
gaminiy laikymo kokybe didelés drégmés aplinkoje.

e Dél 3io sluoksnio papuosimas ilgiau iSlieka ant fasuoty
itin drégny ar riebiy konditerijos gaminiy.

« Sis sluoksnis taip pat pagerina cukraus lipnuma, todél
puosiant sunaudojama maziau cukraus.

e Dél 3io sluoksnio papuosimas islieka patvaresnis
pakuotéje ir suSaldZius.

 Laikykite pastovioje, ne Zemesnéje kaip 10° C tempera-
tdroje, esant, 40-65% santykinei drégmei, kad cukraus
islikty birus.

e Nedékite pakuociy vienos ant kitos.

* Nelaikykite kartu su stipry kvapa turinciais produktais.
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Produkto aprasymas cut ¥ weo S0 T yo!
Dekoratyviniai cukraus milteliai sacharozé kururtizy augaliniai néra néra 0,61 100
Dekoratyvinis cukrus 390 sacharozé kururtizy kietinti augaliniai néra néra 0,79 400
Dekoratyvinis cukrus 540 sacharozé kururizy augaliniai néra néra — 540
Dekoratyvinis perlinis cukrus 2000  sacharozé néra kietinti augaliniai néra 0,80 2000

Lentelés duomenys indikaciniai. Norédami daugiau suZinoti apie dekoravimui skirtas cukraus rasis,

skaitykite informacinius lankstinukus apie Cukraus miltelius ir Perlinj cukry.

.“

\5 NordicSugar

Member of Nordzucker Group

AB ,,Nordic Sugar Kédainiai“ | Pramonés 6, LT-57500 | Kédainiai, Lietuva | Tel. +370 347 67730 | Faks. +370 347 67770

El. pastas: sugarinfo@nordicsugar.co

m | www.nordicsugar.com

Jan-10



