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Padercukurs TCP Ekologiskais padercukurs KC

Ipasi smalks padercukurs TCP

Izstradajuma Tpasibas

e Smalki samalts cukurs ar vai bez pievienotam pretsalipes
vielam, pieméram, kartupelu cieti (KC) vai trikalcija
fosfatu (TCP).

e Dazada lieluma dalinas, lielakajai dalai produktu dalinu
lielums ir aptuveni 20 pm.

* Ipasi smalka padercukura TCP dalinu lielums ir 10 um,
kas pieskir maigaku gar3u, pieméram, pildijumiem un
glazaram.

e Kristaliska ptdercukura dalinu lielums ir 30 pm.

e Dekorésanas pudercukura dalinu lielums ir 100 pm,
tam ir ilgaks glabaSanas laiks aukstos vai mitros
apstaklos, jo ta dalinas ir parklatas ar taukvielu.



Izstradajumu pilnveidoSana

Nordic Sugar nepartraukti strada pie izstradajumu kvali-
tates un izmanto3anas iesp&ju uzlabosanas. Daudzi
klienti jau pa3a izstrades procesa sakuma mums uzdod
jautajumus par cukura izstradajumu pilnveidosanu un
pieméroSanu. Més izstradajam art produktus péc pasa
pasdtijuma, piemé&ram, cukura un citu saldinataju, un
partikas produktu sastavdalu maisijumus.

Izstradajuma lieto3ana

Izstradajuma priek3rocibas razo3ana

* Padercukuru galvenokart izmanto cepumu,
Sokolades, lakricas un karamelu konfek$u pildijumos. e Padercukurs darbojas ka starpprodukts izstradajumu
razosanas procesa. Pretsalipes viela pidercukuru pada-

* Izmanto arT glaziiru pagatavo3anai un ka paderveida ra &rtak lietojamu un vieglak birstosu.

dekor&jumu maizes izstradajumiem.

e Pudercukuru dekorésanai var lietot uz maizes izstrada-
jumiem, kuru virsmas temperatira neparsniedz
30—40 °C.

¢ Izmanto zefiru, marcipana un konditorejas izstradaju-
mu, pieméram, bezé cepumu, smalkmaiziSu un torsu
razosana.

e Pudercukuru dekorésanai var viegli uzkaisit, un,
pateicoties pievienotajai kartupelu cietei un augu
taukiem, tas nerada putek|us.

e Pudercukuru izmanto ka kristalizaciju veicinoSu vielu
konditorejas izstradajumu, pieméram, kréjuma konfek-
Su pagatavosana.

* Ekologisko padercukuru izmanto ekologiskos maizes

izstradajumos un citos ekologiskos produktos. Uzglabasanas ieteikumi

e Dekoreésanas pudercukuru lieto galvenokart konditore-
jas izstradajumu, pieméram, bulcinu dekorésanai.

» Uzglabat 20—22 °C temperatara, kur relativais mitrums
ir 40-65 %, lai izvairitos no produkta salip3anas.

* Neuzglabat kopa ar produktiem, kam piemit stiprs

= y=: . - . — aromats.

Izstradajuma lietoSanas prieksrocibas
e Dazadas pretsalipes vielas, kas paredzétas at3kirigiem

lietoSanas veidiem.
e Pudercukurs dekoréSanai ir viegli izmantojams, un to

var |oti labi uzkaistt. Augu tauku parklajums pagarina ta

glabasanas laiku mitros un vésos apstaklos.
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Izstradajuma Tpasibas/sastavs o N prets? pre e\ W
Padercukurs 99.8 0.05 — — 0.65 Nesatur
Padercukurs KC 98 0.4 Kartupelu ciete 2 0.65 Nesatur
Padercukurs TCP 98 0.4 TCP E 341 2 0.65 Nesatur
Ipasi smalks pidercukurs TCP 98.5 0.15 TCP E 341 1.5 0.39 Nesatur
Kristaliskais padercukurs KC 98 0.4 Kartupelu ciete 2 0.55-0.6 Nesatur
Padercukurs dekoré3anai 87 0.7 Kukurtizas ciete 8 0.63 Nesatur
Ekologiskais padercukurs KC 98 0.4 Kartupelu ciete 2 0.65 Nesatur

Tabula noradrttas standarta vértibas. Plasaku informaciju par augstaka labuma cukuru, kura dalinas mazakas par 10 ym, lasiet materiala par izstradajumu
Pomade. Plasaku informaciju par mitrumizturigo cukuru lasiet materiala par izstradajumu Dekoré&3anas cukurs.
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