Smalkais cukurs

Smalkais cukurs 450-650
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Izstradajuma Tpasibas

Caurspidigi, balti kristali, kuru vid&jais izmérs ir
450-650 pm.

leglist no cukurbietém vai cukurniedrém.

Kvalitates standartam ES2 atbilstoss cukurs, kuru
saskana ar Padomes Direktivu 2001/111/EK klasificé
ka balto cukuru vai cukuru.

Tira, salda saharozes garsa, ko izmanto ka atskaites
mérvienibu citiem cukura veidiem un saldinatajiem.

Pieskir saldumu un daudzas citas funkcionalas Tpasibas
partikas produktiem. Skatit tabulu.




ES kategorijas: atbilstosi Eiropas standartiem cukurs tiek iedalits kategorijas ES1, ES2, ES3 un ES4,
balstoties uz dazadiem kvalitates parametriem, ka pieméram, polarizacija, krasa, Gdens un ivertétais cukurs.

Izstradajuma lietoSana

Izstradajumu pilnveido3ana

« So cukuru izmanto vairuma lieto3anas veidu partikas

Nordic Sugar nepartraukti strada pie izstradajumu kvali-

ripnieciba, un tas ir visplasak lietotais sverama cukura tates un izmanto3anas iesp€ju uzlaboSanas. Daudzi
produkts. klienti jau pa3a izstrades procesa sakuma mums uzdod

e Cukurs darbojas ka pamats rig3anas procesos.

jautajumus par cukura izstradajumu pilnveido3anu un
pieméroSanu. Més izstradajam art produktus péc pasa

pasdtijuma, piemé&ram, cukura un citu saldinataju, un

Izstradajuma lietoSanas priek3rocibas

e Cukurs uzlabo partikas produktu funkcionalas Tpasibas,
piemé&ram, garsu, krasu, struktdru un izskatu.

Uzglabasanas ieteikumi

partikas produktu sastavdalu maisijumus.

e Cukurs partikas produktiem pieskir apjomu. » Uzglabat nemainiga temperatira, kas nav zemaka

e Cukurs paaugstina auglu un ogu produktu krasas
stabilitati, ka art novérs C vitamina noardisanos.

* Augstas koncentracijas cukuram ir konservéjosa

par 10 °C, kur relativais mitrums ir 40-65 %, lai
izvairitos no produkta salipSanas.

* Neuzglabat kopa ar produktiem, kam piemtt stiprs

. _ _ . . aromats.

iedarbiba, kas kavé mikroorganismu augsanu.
» Karséjot édienu, cukurs piedalas ta krasas un aromata

veidosana.
e Cukurs pazemina sasal3anas temperatliru un

paaugstina varisanas temperataru.
Smalka cukura funkcionalas Tpasibas atkariba no atSkirigiem izmanto3anas veidiem

Glabasanas Sasal3anas Mitruma
Saldums Gar3a/aromats Tilpums Struktdra ilgums Ragsana temperataras Krasa saglabasana
pazeminasana
Dzérieni
Konservé3anas maistjumi
levarijums/marmelade
Mérces/garng&jumi
Konditorejas izstradajumi
Piena produkti
Maizes izstradajumi
Farmaceitiskie/
nepartikas produkti
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Smalkais cukurs 450-650 min. 99,8 maks. 0,06 typically 25-35  typically 450—-650 maks. 0,02 maks. 0,01 typically 10-20 0,84

Tabula noraditas standarta vértibas. PlaSaku informaciju par cukuru ar maza vai ierobeZota izméra dalinam lasiet izstradajuma

Smalkais baltais cukurs informativaja materiala.
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