Branais cukurs

Sausais Farina

Fartna cukurs
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Izstradajuma Tpasibas

Branais cukurs ar aromatisku garSu un smarzu.
Satur cukuru un niedru cukura sirupu.
Piedavajam gan sauso, gan mitro farina cukuru.

Sausais farina cukurs ir viegli birstoss, jo tam ir
pievienota pretsalipes viela maltodekstrins.

Farina cukurs ir aromatiskaks par sauso brino cukuru.




Izstradajuma lieto3ana

e Farina cukuru izmanto, lai uzlabotu maizes izstradaju-
mu, dzeérienu, salatu mércu, marinazu, musli, desertu,
saldéjumu un tirdzniecibas automatos piedavato
izstradajumu gar3u un krasu.

¢ Izmanto konditorejas izstradajumos, piemé&ram,
smalkmaizités, cepumos un kakas.

e Izmanto art lakricas un kréjuma konfek3u razosana.

* Izmanto maizes un konditorejas izstradajumu pildiju-
mos (pieskir krauk3kigu konsistenci).

Izstradajuma lieto3anas priek3rocibas

e Pieskir aromatisku, bagatigu gar3u.

e Piedkir krasu.

Izstradajumu pilnveido3ana

Nordic Sugar nepartraukti strada pie izstradajumu kvali-
tates un izmanto3anas iesp&ju uzlaboSanas. Daudzi
klienti jau pasa izstrades procesa sakuma mums uzdod
jautajumus par cukura izstradajumu pilnveidoSanu un
piemérosanu. Més izstradajam art produktus péc Tpasa
pasdtijuma, pieméram, cukura un citu saldinataju, un
partikas produktu sastavdalu maistjumus.

Izstradajuma priek3rocibas razo3ana

e Farina cukurs nerada putek|us.

 Sausais farina cukurs ir viegli birstoSs, tadé| to ir viegli
dozet un lietot.

 Sausais farina cukurs uzglabajot nesaciete.

» Sauso farina cukuru var drosi pievienot sausajiem
produktiem, nebaidoties no masas salipSanas.

Uzglabasanas ieteikumi

e Farina cukuru glabajiet slegta iepakojuma un istabas
temperatara, kur relativais mitrums ir 60—70 %, lai
izvairitos no ta salip3anas.

e Sauso farina cukuru glabajiet istabas temperattra
un 40-65 % relativaja mitruma, lai izvairitos no ta
salip3anas.
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Sausais farina cukurs 88 1,9 20 000 0,45 -0,55 Maltodekstrins 1 0,8 maks. 10 20 000 1000 1 000
Farina cukurs 95 1,8 10 500 — 14 000 0,50 -0,60 - - 0,8 maks. 10 500 50 50

Tabula noradttas standarta vértibas.
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