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i e SAKKAroosituotteet

Kidesokeri EUT 500 Kidesokeri EU1 Extra 500
Kidesokeri EUT 230 Kidesokeri EUT 390
Sokeriliuos Standard 65 % Neste 67 S

————————————

Tuoteominaisuudet

Kemiallisesti puhtainpia kiteisia tai nestemaisia
sokerituotteita.

Kaksi EU1 -laatuluokkaan kuuluvaa kidesokerilaatua,
joiden keskikidekoko on 500 um.

Kaksi EU1 -laatuluokkaan kuuluvaa seulottua kidesokeri-
laatua, joiden keskikidekoko on 230 um ja 390 pm.

Kaksi sakkaroosipohjaista nestesokerilaatua, joiden
kuiva-ainepitoisuus on 65 % ja 67 %. Sakkaroosines-
tesokerit ovat varittomia, kirkkaita ja kemiallisesti hyvin
puhtaita, joten ne eivit sisalla samentumia muodostavia
epapuhtauksia.

Molemmat sakkaroosipohjaiset nestesokerit tayttavat
my®0s tiukat mikrobiologiset laatuvaatimukset.




EU-luokat: Kidesokerit luokitellaan eurooppalaisen standardin mukaisesti luokkiin EU1, EU2, EU3 ja EU4.
Luokittelun perustana ovat erilaiset laatutekijat, kuten polarisaatio, véri, tuhka-, vesi- ja inverttisokeripitoisuus.

Edut tuotannossa

¢ Sakkaroosipohjaisten nestesokerien kayton helppous
vahentda eri vaiheiden maaraa elintarvikeprosesseissa.

e Sakkaroosipohjaiset nestesokerit ovat heti kayttoval-
miita.

e Sakkaroosipohjaiset nestesokerit ovat suodatettuja
ja pastoroituja.

e Erittain puhtaiden sakkaroosikiteiden kidekoko on

Kaytto s
valittavissa sovelluksen mukaan.

e Kaytetdadn korkeaa sokerin puhtausastetta edellyttavissa

kirkkaissa juomissa, makeisissa ja esansseissa. Kasittelyohjeet

e Vahentdvat samentumien ja sakan muodostumisen * Kidesokerien sailytys: tasainen lampétila
riskia my0s tuotteissa, joiden sokeri- tai hedelmatays- (ei alle +10 °C), suhteellinen kosteus 40-65 % paak-
mehupitoisuus on korkea, seka vakevissa siidereissa ja kuuntumisen estiamiseksi.

alkoholiin sekoitettavissa esansseissa. L . . .
e Valta sailyttamista voimakkaasti tuoksuvien tuotteiden

Edut eri sovelluksissa |dheisyydessa.

¢ Sakkaroosipohjaisten nestesokerien sdilyvyys, katso
taulukko. Sailytettava huoneenlammassa, alhaisempi
lampétila aiheuttaa kiteytymisriskin. Yli 50 °C:n varas-

e Erittain puhtaat sakkaroosituotteet vahentavat loppu-
tuotteen mahdollista samentumariskia.

e Sakkaroosinestesokerien sisaltaman vesi on vailla tointilampétilassa tuotteessa saattaa alkaa esiintya
sivuhajuja ja -makuja. kellertavaa varia.

e Seulotut kidesokerijakeet voivat estda kuivaseoksissa ¢ Toimitettu uusi nestesokeriera siirretaan aina pestyyn
tapahtuvaa erottumista. sailioon. Uutta toimituseraa ei saa lisatd vanhan liuok-

sen padlle, ellei varastointisailid ole jatkuvassa mikro-

Tuotekehitys biologisessa valvonnassa.

Suomen Sokeri Oy on osa pohjoismaista Nordic Sugaria e Varastointisdilidihin suositellaan korvausilman puhal-

ja tarjoaa monipuolisen sokerituotevalikoiman kayttotar- lusta kondenssiveden muodostumisen ja mikrobiongel-

koituksen mukaan. Kaytettavissamme on tietoa sokerin mien ehkaisemiseksi.

ominaisuuksista eri sovelluksissa myds, kun tavoitteena on
kehittaa asiakkaan tarpeet tayttavia uusia sokerituotteita
tai sokeria sisaltavia puolivalmisteita.

Mikrobipitoisuudet, enint. CFU/10 g
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Kidesokeri EUT 500 min 99,9 max 10 0,85 - 2 vuotta max 0,04 max 0,01 200 10 10
Kidesokeri EU1 Extra 500 min 99,9 max 10 0,85 - 2 vuotta max 0,04 max 0,01 200 10 10
Kidesokeri EU1 230 min 99,9 max 25 0,86 - 6 kk *~ max 0,02 max 0,02 200 10 10
Kidesokeri EU1 390 min 99,9 max 25 0,86 - 6 kk ™ max 0,02 max 0,02 200 10 10
Sokeriliuos Standard 65 % 65+0,5 max25 1,32 150 enint. 2vkoa  max 0,15 max 0,01 200 " 10* 10"
Neste 67 S 67+0,2 max 35 1,33 210 enint. 2 vkoa max 0,67 max 0,03 200 " 10* 10~

* CFU/10 g DSE (Dry Sugar Equivalent)
** Suositeltu varastointiaika toimituspaivasta lukien.
Taulukon arvot ovat ohjearvoja. Lisdtietoa on Sakkaroosiliuoksia ja Seulottuja kidesokerijakeita koskevissa tuote-esitteissa.
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