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Kérgekvaliteedilised sahharoositooted

Valge suhkur ELT 500 Valge suhkur EL1 Extra 500
Valge suhkur EL1 230 Valge suhkur EL1 390
Suhkrulahus 65% Suhkrulahus 67%

"'

AR L e
e AL e O L
f (Y

Péhiomadused

* Korgetele kvaliteedinbuetele vastavad kuivtooted ja
suhkrulahused.

» Kaks EL1 kvaliteediga toodet keskmise kristallisuurusega
500 pm.

» Kaks EL1 kvaliteediga toodet keskmise kristallisuurusega
230 pm ja 390 pm.

» Kaks sahharoosilahust vastavalt 65% ja 67% kuivaine-
sisaldusega. Sahharoosilahused on varvitud,
labipaistvad ja vdga puhtad, ilma helvestuvate aineteta.

e Sahharoosilahused vastavad kdrgetele mikrobio-
loogilise kvaliteedi nduetele.



EL klassifikatsioon. Suhkrusordid jagatakse vastavalt Euroopa standardile klassidesse EL1, EL2, EL3 ja EL4
s6ltuvalt kvaliteediparameetritest, nagu polarisatsioon, varvus, tuhk, vesi ja invertsuhkur.

varakult tihendust, et saada abi suhkrutoodete arenda-
mises ja kohandamises. Teeme ka eritellimusel tooteid,
naiteks suhkru véi muude magusainete ja toidulisandite
segusid.

Eelised tootmises

e Sahharoosilahuste kasutamine lihtsustab tehnoloogiat

ja nduab vahem td6tlusetappe.

Kasutuskohad . .
¢ Sahharoositooted on kasutusvalmis.

e Kasutatakse toodetes, kus on ndéutavad korged
puhtuse ja labipaistvuse nduded, naiteks jookides,
kondiitritoodetes ja essentsides. e Soltuvalt rakendusest véib valida erinevaid kristalli-

suurusi.

e Sahharoositooted on filtreeritud ja pastoriseeritud.

e Kasutatakse helvestuse voi hdagususe tekke ohuta val-
mistoodetes, millel on kérge suhkru- vdi puuviljamahla
sisaldus, kdrge alkoholisisaldusega siidris ning alko-

holiga segatavates essentsides. Séilitamissoovitused

e Kuivtooted tuleks paakumise véltimiseks sdilitada
Uhtlasel temperatuuril, mitte alla 10 °C ja suhtelisel

Toodete kasutuseelised 6huniiskusel 40—-65%.
e Sahharoositooteid on vdimalik kasutada ilma helvestuse * Mitte hoida koos tugevaldhnaliste toodetega.
ohuta. . it . . . -
" e Sahharoosilahuste sdilivusajad leiate tabelist. Sdilitage
e Sahharoosilahuste kdrge veekvaliteet annab parema toatemperatuuril, kuna madalam temperatuur véib
I6hna- ja maitseprofiili. pohjustada kristalliseerumist. Sailitamine tle 50 °C

S . . e 8ib pohjustada varvimuutust.
» Sdelutud tooteid vdib eelistada kuivsegudes, et viltida voib pohju varvimuuty

eraldumist. e Virske sahharoosilahus tuleb valada puhtasse paaki.
Varsket lahust ei tohi kunagi valada sdilitatavasse
lahusesse, kui paagile ei teostata pidevalt mikroo-

Tootearendus biseiret.
Nordic Sugar putdleb pidevalt oma toodete kvaliteedi * Hoiupaaki tuleks ventileerida (filtreeritud &hu sisse-
parendamise ja kasutusvdimaluste laiendamise poole. puhumisega), et vadltida kondenseerumist ja mikro-
Paljud kliendid votavad toote arendamisel meiega juba bioloogilisi probleeme.
Mikrobioloogilised vaartused kuni CFU/10 g
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Valge suhkur ELT 500 min 99,9 maks 10 0,85 = 2 aastat maks. 0,04 maks 0,01 200 10 10
Valge suhkur EL1 Extra 500 min 99,9 maks 10 0,85 - 2 aastat maks. 0,04 maks 0,01 200 10 10
Valge suhkur ELT 230 min 99,9 maks 25 0,86 - 6 kuud** maks. 0,02 maks 0,02 200 10 10
Valge suhkur ELT 390 min 99,9 maks 25 0,86 - 6 kuud** maks. 0,02 maks 0,02 200 10 10
Suhkrulahus 65% 65+0,5 maks 25 1,32 150  maks 2 nidalat maks. 0,15 maks 0,01 200 * 10" 10°
Suhkrulahus 67% 67+0,5 maks 25 1,33 230  maks 3 nadalat maks. 0,15 maks 0,01 200 * 10" 10"

* CFU/10g Kuivsuhkru ekvivalent
** Soovituslik kasutusaeg alates tarnekuupdevast.
Tabelis esitatud vaartused on ligikaudsed. Kui soovite lisateavet, siis lugege vedela sahharoosi ja sdelutud fraktsioonsuhkru infolehti.
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