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Sis lankstinukas skirtas esamiems, naujiems ir
laikiniems darbuotojams, lankytojams, rangovams
bei kitiems asmenims, norintiems daugiau suzinoti
apie musy higienos taisykles.

Produkto sauga — démesio centre

Gera higienos praktika masy fabrikuose —
tai masy nuolatinio kokybés uztikrinimo
dalis. Nordic Sugar pabrézia, kad visi
gamybiniai, fasavimo ir sandéliavimo
procesai vykdomi Svarioje aplinkoje, todél
savo pirkéjams galime garantuoti saugius
maisto ir pasary produktus.

Be taisykliy, pateikty Siame lankstinuke,
kiekvienas fabrikas turi specifines vidaus
taisykles ir procediras, nurodancias, kaip
vykdyti valymo darbus, kenkéjy kontrole
bei kaip priimti lankytojus.

Mes turime RVASVT sistemg, esame
sertifikuoti pagal ISO 9001 (kokybé), ISO
14001 (aplinkosauga) ir ISO 22000 (maisto
sauga). Daugelis masy fabriky, taip pat,
yra sertifikuoti pagal OHSAS 18001
(darbuotoju sauga ir sveikata). Siame
lankstinuke pateikiama bendra visuose
musy fabrikuose taikoma higienos taisykliy
apzvalga. Jei iSkilty kokiy nors klausimy,
kreipkités j savo vadova.




Bendrosios taisyklés

Visada laikykités Siy taisykliy:

1. Rakyti, valgyti ir gerti leidziama tik
tam skirtose vietose, taciau gamybi-
nése vietose — niekada. Suzinokite,
kas taikoma Jusy darbo vietai.

2. Visada laikykités asmeninés higienos,
Svaros ir tvarkos. Prie$ pradedant
darbg ar pasinaudojus tualetu
nusiplaukite rankas.

3. Niekada nelieskite nefasuotos pro-
dukcijos, nebent tai yra bitina.
Paliestg produkta reikia iSmesti arba
perdirbti, jei jmanoma.

4. Pleistrai turi bati rySkios spalvos.

5. Ausy kamsteliai, jei tai batina, turi
bati susekami metalo detektoriumi.
Suzinokite, kas taikoma Jasy darbo
vietai.

6. Langus ir duris laikykite uzdarus,
kad j patalpas nepatekty vabzdziai,
pauksciai, kiti kenkéjai.

7. Prie$ pradedant remonto darbus,
atsakingas darby vadovas turi supa-
zindinti, kaip atlikti darbus, kad
neuztersti produkty.

8. Poremonto darby, gamybiné jranga
privalo bati sutvarkyta ir nuvalyta, kad
iSvengti produkto uzter8imo. Atlikite tai
pagal atitinkamas valymo procediras.

9. Naudojamos tik maistui skirtos paka-
vimo medziagos.

10. Sandéliuoti pakavimo medziagas,
ingredientus, pagalbines gamybines
medziagas ir kitus chemikalus reikia
taip, kad iSvengti uzterS§imo.

11. Medziagos, besilie€iancios su maistu,
turi bati skirtos tokiam naudojimui.

12. Atlieky konteineriai turi bati suzymeéti,
o kur bdtina — uzdengti.

13. Gyvinai fabriko teritorijoje draudziami.

14. PraneS$kite savo vadovui jei viduriuo-
jate, vemiate, turite uzkreCiamy
zaizdy ar sergate rimta infekcine liga,
pvz. tuberkulioze.

PraSome informuoti savo vadova, jei
pastebéjote Siy taisykliy pazeidimy arba
tai, kas gali neigiamai paveikti masy
produkty kokybe ir saugg!

Higienos zonos

Greta bendryjy taisykliy tam tikrose fabriko vietose — ar zonose taikomos
grieztesnés higienos taisyklés. PraSome susipazinti su skirtingomis

zonomis ir jy Zzenklais Jasy darbo vietoje.

Zona Nr.1

Higienos zona Nr.1 apima cukriniy runkeliy
ir zaliavinio cukraus perdirbima, jskaitant
kristalizacijg. Zonoje Nr.1 taikomos ben-
drosios higienos taisyklés (zr. ankstesnj
psl.).

Zona Nr.2

Higienos zona Nr.2 apima pasariniy pro-
dukty gamybos ir sandéliavimo patalpas.
Sioje higienos zonoje taikomos tiek ben-
drosios, tiek sekancios higienos taisyklés:

» Zonoje draudziami stiklo ar keramikos
daiktai. Jei radote Sukiy ar nuolauzy —
jas nedelsiant pasalinkite ir apie tai infor-
muokite savo vadovg ar kitg virSininkg.

Asmeniniy daikty saugojimas draudziamas.

» Tam tikrose vietose gali bati reikalingos
valymo procedduros. Pasiklauskite savo
vadovo.

» Draudziamas gyvulinés kilmés medziagy
saugojimas.

Sviesos $altiniai (tiek dienos $viesos, tiek
kaitrinés lempos) ir langai turi bati saugis
galimam dazio atvejui jei yra produkty
uzterSimo stiklo Sukémis rizika.

» Stoglangiai turi bati i$ saugaus stiklo.



Zona Nr.3

Higienos zona Nr.3 apima patalpas ar
gamybines vietas, kuriose gaminami
maisto produktai, bet tiesioginio priéjimo
prie jy néra. Sioje zonoje taikomos
bendrosios ir zonos Nr.2 taisyklés, o taip
pat sekancios higienos taisyklés:

» Pradékite darbo diena, vilkédami Svarius
darbo rabus.

* Kepuré dévima visada.

» Zonos Nr.4 taisyklés taikomos, jeigu

dirbant tiesiogiai prieinama prie produkto,
pvz.:
— kai dirbama su jrengimais, tokiais kaip
centrifugos, cukraus dziovyklos/ausintu-
vai, sietai, magnetai, pakavimo masinos
ir supylimo j maiSus jranga;

— kai sufasuojama ir iSfasuojama
produkcija.

* Remonto personalas privalo:
— dévéti Svarius ar apsaugancius
drabuzius;
— prie$ prasidedant darbui, aptarti jj su
darby vadovais, kad uztikrinty darby
atlikimg neuztersiant produkto;
— jsitikinti, kad jrankiai Svarus prie$ juos
naudojant;
— baigus darba, visus jrankius, atsargi-
nes dalis ir kt. grazinti, o gamybine
jrangg ir darbo vietg iSvalyti.

 Turi buti efektyvi apsauga nuo vabzdziy.

Zona Nr.4

Higienos zona Nr.4 apima patalpas ar
gamybines vietas, kuriose produktai,
ingredientai ruoSiami ar pakavimas vyksta
atvirose sistemose, jskaitant betario
cukraus pakrovima. Sioje zonoje taikomos
bendrosios, zonos Nr.2, Nr.3 taisyklés, o
taip pat ir sekancios higienos taisyklés:

» Privaloma dévéti kepure, dengiancig
visus plaukus.

Siloso patalpose privaloma apsiauti
uzmautus ant baty. Darbuotojai, nuolati-
nai vykdantys darbo uzduotis siloso
patalpoje, privalo apsiauti specialig
avalyne, skirtg tik Siam darbui.

» Draudziama segéti juvelyrinius papuo-
Salus (iSskyrus glotny sutuoktuviy zieda),
laikrodzius ir kt. Auskarai leidziami, jeigu
jie pilnai uzdengti drabuziais arba
pleistru.

Dirbant Sioje zonoje leidziama dévéti
akinius tik su saugos dirzeliais.

» Draudziamos iSorinés drabuziy kiSenés,
esancios auksciau kluby.

* Jrankiai privalo bati visiSkai Svards.




JUs esate atsakingas

Siame lankstinuke galite pasiskaityti apie
masy higienos taisykles. Laikytis Siy
taisykliy yra Jasy atsakomybe.

Daugiau apie tai galite perskaityti @
vietiniuose dokumentuose, kuriuose
pateikiama informacija apie kokybés
uztikrinimg darbe ir apie tai, kaip mes
prendziame aplinkosaugos, sveikatos ir
saugos klausimus.

Jeigu norite suzinoti daugiau, klauskite
darby vadovo arba kontaktinio asmens.
Nedvejodami informuokite mus, jeigu
pastebéjote, kad jusy darbo vietoje reikia
gerinti higienos sglygas.
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